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GEGEN DIE GEFAHRDUNG
UNSERES LEBENS(T)RAUMS

Von der Firma Biobrennstoff GmbH ist die Errichtung eines sogenannter
»upcycling-Parks* in Kematen geplant.

Dieser soll aus drei Komponenten bestehen:

* Einer Produktgasanlage zur Herstellung von synthetischem Gas
* einer Luftzerlegungsanlage

* sowie einer Bindemittelproduktionsanlage

UNSERE BEDENKEN
* Es ist noch unklar, wie das Verbrennen des Abfallstoffes Alu-Salzschlacke
technisch funktionieren soll.
* Es ist noch unklar, was unter der Bezeichnung ,Ersatzbrennstoffe” fUr die Verbrennung
gemeint ist
* Es ist noch unklar, welche gesundheitlichen Gefahren durch die Verbrennungsabluft
entstehen kénnen
* Es ist noch unklar, in welchem Gesamtausmafd Umweltbelastungen durch dieses Grof3-
projekt entstehen kdnnen
* Es ist zu befirchten, dass durch den Betrieb eine erhebliche, zusatzliche Verkehrsbelas-
tung (31 LKW zur Zu-/Ablieferung im Schnitt/Tag) auf der B121 sowie den Anrainer-
strafBen entstehen wird
* Esist zu befUrchten, dass durch die Zunahme des Verkehrs die bis dato ad acta gelegten VSACHPQEI%
Plane fur den vierspurige Ausbau der B121im Bereich Heide wiederbeleb werden kénnten ~ ZUR DIE SCHONSTEN
* Esist zu befUrchten, dass durch den enormen Wasserverbrauch der Anlage, die Wasser- STEINE UND DIE GRUPPE
versorgung der Region gefdhrdet werden kdnnte. Die Grundwasserreserven sind aktuell MIT DEN MEISTEN

: e . BEMALTEN STEINEN
auf einem sehr niedrigen Niveau Einzel- und

Gruppenwertung

DIE PETITION

UnterstUtzen Sie uns mit lhrer Unterschrift bei der Sicherung unseres Lebens(t)raums
Kematen und beim Erhalt unserer Lebensqualitat. Dieses Projekt wirde die

Bedingungen im Ort und in der Region garantiert verschlechtern. Wir sind auch der

Meinung, dass fUr ein Projekt in dieser Grof3e unbedingt eine BUrgerbefragung notwendig ist.

In ndchster Zeit wird es mehrere Wege
geben diese Petition zu unterzeichen,wir
halten Sie dariber auf dem Laufenden.
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Liebe GemeindebUrgerinnen und -burger,

das erste Halbjahr 2021 liegt hinter uns und Corona hat uns weiterhin
auf Trab gehalten. Dank des Impffortschritts in den letzten Wochen,
wird es aber weitestgehend gelingen einen Sommer, wie wir ihn
gewohnt waren, zu verbringen. Vor allem fUr unsere Schilerinnen und
Schiler war das gesamte letzte Schuljahr eine grofie Herausforderung,
umso schoner ist es, dass nun die wohlverdienten Ferien vor der Tur
stehen.

FUr uns alle gestaltet sich die letzten Monate noch sehr schwierig, doch
der Ausblick auf Veranstaltungen, Parties und gemeinsame Aktivitaten
bringen wieder mehr Freude ins Leben.

» Unsere Gaststatten laden wieder zum Verweilen ein

» Unsere Vereine freuen sich wieder Uber Ihre Veranstaltungsbesuche

» Und unsere heimischen Gewerbetreibenden sind fur Ihre Shopping-
touren gewappnet - Es muss nicht immer online beim Riesen sein.

Liebe Kinder, Eltern, Grofdeltern und allen Kematerinnen und Kemat-
nern, einen schoéne, sonnige, erholsame, coronafreie Sommermonate
2021, genief3t die Zeit mit euren Liebsten!

Tipp: Fischi’'s Muffin Henderl fur gemUtliche Grillabende (Rezept auf Seite 3)

* 30er-Zone

* Verhinderung eines 4-spurigen
Ausbaus im Bereich der Heide

* Die Errichtung einer
Hundeauslaufzone

NICHT
IN VERGESSENHEIT oo oo
GERATEN: der SPO Kematen immer

ein offenes Ohr. Z6gern Sie nicht uns
zu kontaktieren!

Telefonisch: 0660/1562767

Per E-Mail: spoe kematen@gmx.at
Oder via Facebook auf unserer
,SPO Kematen an der Ybbs“-Seite

FISCHI'S
ortionen  bereitungszelt MUFFIN HENDERL

45 Minuten Kochzeit

ZUTATEN

8 StUcke Oberschenkelfleisch vom Hahnchen (ausgeldst)
8 Scheiben Speck

8 Scheiben Zwiebeln

8 Essloffel BBQ-Sauce

Magic Dust Rub (z.B. von Ankerkraut)

(Wenn keine Kinder mitessen -

Geheimtipp: ein Schuss Whiskey in jedes Férmchen)

VORBEREITUNG

* Das Fleisch waschen und mit dem Rub einreiben.

* Die Muffinform mit jeweils einer Scheibe Speck und einer Scheibe Zwiebel auslegen.

* Nun das Henderl mit der Haut nach oben in die Muffinform stecken.

* Als ,Topping“ obendrauf kommt noch ein Stick Butter.

* Den Grill auf ca. 140° vorheizen und die Muffins dann indirekt ca. 40 Minuten grillen, bis die Haut
knusprig ist, danach aus der Form mit BBQ-Sauce glasieren und ca. 5 Minuten direkt grillen



